
Ca teg or ie    Înălțime redusă 90 cm
Fa mil ia  d e  p rod use        Cuptor
A limenta re  cu energ ie     Electric
Sursă d e  c  ăld ur ă ENERGIE ELECTRICĂ
M etod ă d e  g  ăt it   Termo-ventilat
S istem d e  cur  ăța re  Pirolitic
Cod  EA N   8017709299705

Estet ic  ă Dolce Stil Novo
Culoa re  Negru
Finisa j  Lucios
Desig n  Flat
Finisa j  comp onent   ă Cupru
M a ter ia l     Sticlă

T ip  st ic l    ă Eclipsă
U șă Complet pe sticlă
M â ner   Dolce Stil Novo
Culoa re  mâ ner    Negru
Log o  Applied

Nume a fi șa j  VivoScreen
T ehnolog ie  a fi    șa j  TFT
Seta re  control   Atingere completă

avansată

Nr.  d e  l imb i a fi       șa te  11
A fi șa j l imb i     Italiano, English (UK),

Français (FR), Nederlands,
Español (ES), Português
(PT), Svenska, Русский,
Deutsch (DE), Dansk, Polski

Nr .  d e  func    ți i  d e  g    ăt it   10
Prog ra me a utoma te     48
Re țete  p ersona liza b i le       64

SFPR9604TNR
  

Estetică

Comenzi

Programe/funcții
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Func ți i  t ra d i     ționa le  d e  g    ăt it 

Static  Ventilator asistat  Circulaire

Turbo  Eco  Grătar mare

Grătar ventilator (mare)  Bază  Partea inferioară asistată de

ventilator

Pizza

A lte  func   ți i

Dezghețare în funcție de timp  

Dezghețare în funcție de greutate

 Dovadă

Țineți cald  

Suport placă/dispozitiv de încălzire

 Sabat

Func ți i  d e  cur    ăța re

Piroliză

Op țiuni  d e  sta b i l ire  a      
ore i

Pornire întârziată și gătire
automată finală

Sup ra v eg hetor  minute      Da
T emp oriza torul    2
Control
b loca re /S ig ura n      ța
cop ilului 

Da

A lte  op   țiuni Țineți cald, Eco light, Setări
de limbă, Ecranul digital al
ceasului, Luminozitate,
Tonuri, Volum tonuri

Găt it  inte l ig ent      Da

Op țiunea  d emo 
Show room

Da

M od ul d emo-tutor ia l      Da
G hid  ta ct i l      Da
Cronolog ie  Da, ultimele 10 funcții

utilizate
Pre înc ălzire  ra p id   ă Da
Pornire  insta nta nee    Da

Opțiuni

      

Caracteristici tehnice
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T emp era tur   ă m inimă 30 °C
T emp era tur   ă ma x im  ă 280 °C
Nr.  d e  ra ftur i       4
T ip  ra ftur i     Rafturi metalice
N.  d e  v ent i la toa re        3
Nr.  lumini   2
T ip  lumin  ă Halogen
La mp ă ca re  p oa te  fi    
înlocuită d e  ut i l iza tor     

Da

Puterea  d e  i lumina re      40 W
Lumină a tunci câ nd  u   șa
este  d eschis  ă

Da

Putere  ma i mic  ă a
e lementului  d e  înc    ălzire

1700 W

Element  d e  înc   ălzire
sup er ior  – Putere  

1200 W

Element  g r  ăta r  – Putere   1700 W
G r ăta r  ma re  – Putere     2900 W
Element  d e  înc   ălzire
c ircula r  ă –  Putere

1550 W

Element  d e  înc   ălzire
c ircula r  ă 2  – Putere

1550 W

Încălzirea  este
susp end a t   ă a tunci câ nd 
ușa  este  d eschis   ă

Da

T ip ul d e  d eschid ere  a      
uși i

Deschidere standard

U șă Rece
U șă d eta  șa b il   ă Da
U șă inte r ioa r   ă d in st ic l   ă
p lin  ă

Da

U șă inte r ioa r   ă
d eta  șa b il   ă

Da

Nr.  tota l  d e  u     și  d e  st ic l     ă 4
Ba la ma le  moi d e    
închid ere

Da

T ermosta t  d e  s ig ura n        ță Da
Sistemul d e  r   ăcire  Tangențial
Cool ing  d uct   Double
Sp eed  Red uct ion   
Cooling  Sy stem 

Yes

Dimensiuni sp a  țiu
ca v ita te  ut i l iza b i l          ă
(Îx Lx A )  

283x724x418 mm

Controlul  temp era tur i i      Electronic
M a ter ia l  ca v ita te         Email mereu curat

C la sa  d e  e fic ien      ță
energ et ic  ă

A+

Volumul net  a l  ca v it     ăți i  85 l
Consumul d e  energ ie  p e    
cic lu în mod ul  
conv en ționa l

0.74 KWh

Consumul d e  energ ie  în   
mod ul conv en  ționa l

2.66 MJ

Consumul d e  energ ie  cu   
conv ec  ția  for  ța t ă a
a erului

4.64 MJ

Consumul d e  energ ie  p e    
cic lu în conv ec   ție  for  ța t ă
d e  v ent i la tor     

1.29 KWh

Numărul  d e  ca v it     ăți 1
Ind ice le  d e  e fic ien       ță
energ et ic  ă

81,3 %

Ra ft  cu sp  ăta r  1
Int rod ucere  g r ind     ă 1

Șine  d e  g hid a re     
te lescop ice ,  ex t ra c        ție
tota l ă

1

T a v  ă a d â nc   ă ema ila t  ă
(4 0  mm) 

1

          

Etichetă performanță/energie

 

Accesorii incluse

Conexiune electrică
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T ensiune  220-240 V

Curent 15 A
Putere  nomina l  ă 3300 W

Frecv en ță (Hz) 50/60 Hz

Lung imea  ca b lului  d e     
a l imenta re  

115 cm
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Not included accessories

BNP6 0 8 T  

Tavă acoperită cu teflon, adâncime de 8
mm, pentru a fi amplasată pe grilă

PPR9

Piatră refractară de pizza fără mânere.
Piatră în formă de pătrat:
L64xH2,3xP37,5 cm Potrivit și pentru
aragazuri, pentru a fi pus pe grătar.
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Symbols glossary (TT)

Tehnologie ventilator triplu: Cuptorul este echipat
cu un sistem exclusiv cu trei ventilatoare, care,
combinat cu puterea crescută a motoarelor,
permite o performanță excelentă de gătit. Cele
două ventilatoare laterale mari distribuie aerul în
jurul perimetrului exterior al cavității, în timp ce
ventilatorul central mai mic crește ventilația prin
crearea unui vortex vertical de căldură. În
consecință, temperatura din interiorul cavității
este uniformă, permițând gătirea uniformă a
alimentelor pe toate cele cinci niveluri, la fel ca în
bucătăriile profesionale.

A+: Clasa de eficiență energetică A+ ajută la
economisirea a până la 10 % energie comparativ
cu clasa A. Performanța maximă cu consum
minim este garantată.

Blocarea copiilor: unele modele sunt echipate cu
un dispozitiv de blocare a programului/ciclului,
astfel încât acesta să nu poată fi schimbat
accidental.

Sistem de răcire cu aer: pentru a asigura o
temperatură sigură a suprafeței.

Dezghețați în funcție de oră: Funcție de
dezghețare manuală. La sfârșitul duratei stabilite,
funcția se oprește.

Dezghețare în funcție de greutate: Funcție de
dezghețare automată. Alegeți tipul de aliment
care urmează să fie dezghețat din categoriile
disponibile (CARNE – PEȘTE – PÂINE –
DESERTURI) După introducerea greutății
alimentelor, cuptorul definește automat timpul
necesar pentru o dezghețare corectă.

Geam cvadruplu: Numărul de uși vitrate. Dezactivarea automată a iluminatului: Pentru o
mai mare economie de energie, iluminarea se
oprește automat după un minut de la începerea
gătitului Opțiunea poate fi dezactivată prin
intermediul meniului de setări. În acest caz,
lumina va rămâne aprinsă pe toată durata
gătitului.

Electric Email Ever Clean: Emailul Ever Clean este aplicat
în câmp electrostatic, colț cu colț și margine cu
margine, pentru a preveni fisurarea sau crăparea
în timp. Este un email pirolitic special, rezistent la
acizi, care, pe lângă faptul că are un luciu plăcut,
favorizează o mai bună curățare a pereților
cuptorului, datorită porozității sale reduse. Este
copt la peste 850° C și polimerizat lent la o rată
determinată științific pentru a asigura o adâncime
și o rezistență uniforme Emailul Ever Clean
creează un finisaj impecabil atât pe interiorul
cuptorului, cât și pe tăvi, făcând suprafețele
cuptorului incredibil de ușor de întreținut în timp,
deoarece reduce aderența grăsimilor în timpul
gătitului
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Atingere proaspătă: Majoritatea cuptoarelor
Smeg au o "ușă rece". Datorită combinației dintre
răcirea tangențială și geamurile
termoreflectorizante interne, temperatura de pe
suprafață exterioară a ușii este menținută sub 50°
C. Pe lângă asigurarea siguranței, acest sistem
protejează părțile laterale ale mobilierului de
supraîncălzirea prin cuptor.

Baza asistată de ventilator: combinația dintre
ventilator și elementul de încălzire inferior permite
terminarea mai rapidă a gătitului alimentelor deja
gătite la suprafață, dar nu și în interior. Acest
sistem este recomandat pentru a termina gătitul
alimentelor care sunt deja bine gătite la
suprafață, dar nu și în interior, care necesită, prin
urmare, o căldură moderată mai mare. Ideal
pentru orice tip de alimente.

Ventilator asistat: Gătit tradițional intens și
omogen, potrivit și pentru rețete complexe.
Ventilatorul este activ, iar căldura vine de jos și
de sus în același timp. Gătitul cu ventilație asigură
un rezultat mai rapid și mai omogen, păstrând
aroma alimentelor care devin mai suculente. Ideal
pentru paste la cuptor, biscuiți, fripturi și plăcinte.

Static: Gătit tradițional, potrivit pentru
prepararea unui singur fel de mâncare pe rând.
Ventilatorul nu este activ, iar căldura vine de jos
și de sus în același timp. Gătitul static este mai
lent și mai delicat, ideal pentru a obține mâncăruri
bine gătite și uscate chiar și în interior. Ideal
pentru gătitul tuturor tipurilor de fripturi, cărnii
grase, pâinii, prăjiturilor umplute.

Bază: căldura provine numai din partea de jos a
cavității. Ventilatorul nu este activ. Ideal pentru
plăcinte dulci și savuroase și pizza. Conceput
pentru a finaliza gătitul și a face mâncarea mai
crocantă Acest simbol din cuptoarele cu gaz
indică arzătorul de gaz.

Circular: este funcția perfectă pentru a găti toate
tipurile de mâncăruri într-un mod mai delicat.
Căldura provine din partea din spate a cuptorului
și este distribuită rapid și uniform Ventilatorul
este activ. De asemenea, este ideal pentru a găti
pe mai multe niveluri fără a amesteca mirosurile și
aromele.

ECO: gătitul cu consum redus de energie: această
funcție este deosebit de potrivită pentru gătitul pe
un singur raft cu consum redus de energie. Este
recomandată pentru toate tipurile de alimente, cu
excepția celor care pot genera multă umiditate
(de exemplu, legumele). Pentru a obține economii
maxime de energie și a reduce timpul, se
recomandă să introduceți alimentele în cuptor fără
a preîncălzi compartimentul de gătit

Grătar: Căldură foarte intensă care vine doar de
sus, de la un element de încălzire dublu.
Ventilatorul nu este activ. Oferă rezultate
excelente de prăjire și gratinare. Folosit la
sfârșitul gătitului, asigură rumenirea uniformă
mâncărurilor.

Grătar cu ventilator: căldură foarte intensă care
vine doar de sus, de la un element de încălzire
dublu Ventilatorul este activ. Acesta permite
prăjirea optimă a celor mai groase tipuri de carne.
Ideal pentru bucăți mari de carne.

Funcția pizza: Funcție specifică pentru a găti pizza
în tigaie. Aceasta permite obținerea unei pizza
moi în interior și crocante la exterior, cu toppingul
perfect gătit, nu uscat și nici ars.

Turbo: căldura vine din 3 direcții: de sus, de jos și
din spatele cuptorului Ventilatorul este activ.
Permite o gătire rapidă, chiar și pe mai multe
rafturi, fără a amesteca aromele. Ideal pentru
volume mari sau alimente care necesită o gătire
intensă.

Aparate compacte cu o înălțime de 48 cm. Soluție
perfectă pentru a satisface cerințele funcționale
ale seturilor de bucătărie de înălțime mică.
Disponibil în mai multe tipuri și în stiluri diferite.

Toate ușile interioare din sticlă: Toate ușile
interioare din sticlă, o singură suprafață plană,
care este ușor de menținut curată.

Geamul interior al ușii: poate fi îndepărtat cu
câteva mișcări rapide pentru curățare.

KEEP_WARM_72dpi Lumini laterale: Două lămpi laterale opuse cresc
vizibilitatea în interiorul cuptorului.
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PIROLIZĂ  – FUNCȚIA DE CURĂȚARE
AUTOMATĂ : cuptorul se încălzește la o
temperatură apropiată de 500 °C și transformă
grăsimea și reziduurile alimentare într-o cenușă
fină care poate fi ușor ștearsă cu o cârpă umedă.
La o temperatură atât de ridicată, ușa se
blochează automat pentru siguranță, în timp ce
temperatura ușii rămâne controlată, astfel încât
să fie sigură la atingere Funcție reglabilă de către
utilizator în funcție de nivelul de murdărie al
cuptorului.

Încălzirea raftului pentru farfurii: funcție pentru
încălzirea sau menținerea la cald a mâncărurilor.
Așezați tava de copt pe cel mai de jos raft și
stivuiți vasele care urmează să fie încălzite.

Aerul la 40 °C oferă mediul perfect pentru
demonstrarea amestecurilor de aluat de tip
drojdie. Pur și simplu selectați funcția și puneți
aluatul în cavitate pentru a fi alocat

Preîncălzire rapidă: gătitul este precedat de faza
de preîncălzire care permite compartimentului de
gătit să atingă temperatura setată. Această
opțiune reduce durata cu până la 50 %.

SABBATH: funcție care permite gătirea
alimentelor respectând prevederile iudaice
privind ziua de odihnă.

Opțiune concepută pentru a rezolva orice
nelămuriri Peste 100 de ferestre pop-up, care pot
fi declanșate printr-o atingere lungă pe orice
pictogramă, oferă informații despre utilizarea
afișajului și despre gătit.

Cavitatea cuptorului are 4 niveluri diferite de
gătit.

Smart Cooking este rețeta perfectă pentru orice
ocazie. Carne, pește, paste, deserturi, etc. până la
150 de rețete automate care permit realizarea
oricărui preparat cu un singur clic. Decideți meniul
și apoi cuptorul se ocupă de restul.

Închidere lină: toate modelele sunt echipate cu
funcție avansată de închidere lină a ușii, care
permite dispozitivului să se închidă ușor și în
liniște.

Șine telescopice: vă permit să scoateți antena și
să o verificați fără a fi nevoie să o scoateți în
întregime din cuptor.

Control electronic: Vă permite să mențineți
temperatura în interiorul cuptorului cu precizia de
2-3 °C. Acest lucru vă permite să gătiți mese care
sunt foarte sensibile la schimbările de
temperatură, cum ar fi prăjituri, sufleuri, budinci.

Capacitatea indică cantitatea de spațiu utilizabil
în cavitatea cuptorului în litri.

... Păstrare la cald: funcția permite menținerea la
cald a alimentelor gătite.

INSTANT GO: activarea acestei opțiuni permite
începerea imediată a gătitului. Preîncălzirea este
inclusă în timpul de gătire, iar cuptorul va ajunge
treptat la temperatura dorită Potrivit în special
pentru alimentele congelate.
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