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Categorie 45 cm
Familia de produse Cuptor
Alimentare cu energie Electric
Sursa de caldura ENERGIE ELECTRICA
Metoda de gatit Combi Abur
Sistem de curatare Curdtare cu vapori
Cod EAN 8017709254117
Estetica
Estetica Linea Serigraphy type Symbols
Culoare Negru Usa Complet pe sticla
Design Flat Mdaner Linea
Material Sticla Culoare mdaner Cromat
Tip sticla Curdtare Logo Silk screen
Serigraphy colour Grey
Comenzi
Tehnologie afisaj LCD Nr. de controale 2
Setare control Capete rotative Butoane rotative de Linea
control
Programe/functii
Nr. de functii de gatit 14
Programe automate 20
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Functii traditionale de gatit

""‘ 5] - - - -
| Static @ Ventilator asistat Circulaire
—— P v
Turbo ECO| Eco Gratar mare
S
"% | Grétar ventilator (mare) | Bazd Partea inferioara asistata de
ventilator
Functii de gatit cu abur
@ Abur g Ventilator asistat Circulaire
(| Inclzire si re-generare
Alte functii Steam
#Th| Curdtarea rezervorului :i’ lesire apa :i’ Intrare apd
[o]| Program decalcifiere
Alte functii
?.;:.
%% | Dezghetare in functie de timp 8 Dovada
Dezghetare in functie de greutate
‘ Sabat
Functii de curatare
V"' Curatare cu vapori
Optiuni
5] we |
i ot I i =
Optiuni de stabilire a Pornire intdrziata si gdtire Control Da
orei automata finald blocare/Siguranta
Supraveghetor minute  Da copilului
Temporizatorul 1 Alte optiuni Tineti cald, Eco light
Mod consum limitat de Da Optiunea demo Da
Preincalzire rapida Da
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Caracteristici tehnice

2 s H & 2

7 & E |

Temperaturda minima
Temperatura maxima
Nr. de rafturi

Tip rafturi

Nr. lumini

Tip lumina

Lampa care poate fi

inlocuita de utilizator
Puterea de iluminare

Lumina atunci cdnd usa
este deschisa

Putere mai mica a
elementului de fncalzire

Element gratar - Putere
Element de incalzire
circulara - Putere
incdlzirea este
suspendata atunci cand
usa este deschisa
Cazan - Putere

Tipul de deschidere a
usii

30°C

250 °C

3

Rafturi metalice
1

Halogen

Da

40 W
Da

1000 W

2000 W
1400 W

Da

900 W
Deschidere standard

Eticheta performanta/energie

Clasa de eficienta
energetica

Volumul net al cavitatii

Consumul de energie pe
ciclu in modul
conventional

Consumul de energie in
modul conventional

Accesorii incluse

Raft cu spatar
Introducere grinda

Tava otel inoxidabil (20
mm)

A+

411
0.85 KWh

3.06 M)

Usa

Usa detasabila

Usa interioara din sticla
plina

Usa interioara
detasabila

Nr. total de usi de sticla

Balamale moi de
inchidere

Termostat de siguranta
Sistemul de racire
Cooling duct
Dimensiuni spatiu
cavitate utilizabila
(IxLxA)

Controlul temperaturii
Material cavitate
incércare cu apa

Capacitatea
rezervorului:

Aburul se opreste cand
usa este deschisa

Consumul de energie cu
convectia fortata a
aerului

Consumul de energie pe
ciclu in convectie fortata
de ventilator

Numarul de cavitati
Indicele de eficienta
energetica

Tava adanca perforata
din otel (40 mm)

Tava adadnca emailata
(40 mm)

Altele

Usa temperatd
Da
Da

Da

3
Da

Da

Tangential

Single
212x462x407 mm

Electronic
Email mereu curat

Completare si ascundere,
automatad

1,21

Da

2.12 MJ

0.59 KWh

81.9%

Burete/ Capac cazan/
Pahar
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Conexiune electrica

Tensiune 220-240V Frecventa (Hz) 50/60 Hz
Curent 14 A Lungimea cablului de 115 cm
Putere nominala 3100 W alimentare
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Not included accessories

PR3845X

Otel inoxidabil anti-amprente. Husa
pentru mobilier in montarea pe coloana a
mai multor cuptoare

KIT130S

Trusd de tdiere pentru cuptoare Linea de
45 cm

BN620-1

Tava emailatd, 20 mm addncime

PALPZ

Lopata de pizza cu ménerului pliabil

A Ldtime: 315 mm Lungime: 325 mm

PRTX

Piatrd de pizza refractard cu ménere.
D=35cm Nu este adecvat pentru
cuptoarele cu microunde. Potrivit
pentru cuptoare cu gaz, pentru a fi pus
pe gratar.

BX640

Tava din otel inoxidabil pentru cuptor
cu abur, 140xL455xA176 mm

GTTV

** Ghidaje telescopice complet
extractibile (1 nivel)** Estrazione 433
mm Material: Otel inoxidabil AISI 404
lustruit

BN640

Tava emailatd, 40 mm addncime

SMEG SPA
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Symbols glossary (TT)

(o= Blocarea copiilor: unele modele sunt echipate cu ﬁ‘?b Cuptoare mixte cu aburi: Sistemul de gatit cu
un dispozitiv de blocare a programului/ciclului, = aburi permite gdtirea mai usoard si mai rapida a
astfel incat acesta sa nu poata fi schimbat oricdrui tip de alimente. Variatiile de temperatura
accidental. si de nivel al aburului va permit sa obtineti
rezultatul gastronomic dorit. Gatitul la aburi
reduce utilizarea grasimilor in favoarea unei
bucatdrii mai sandtoase si mai autentice si, de
asemenea, minimizeaza pierderea de greutate Si
de volum a alimentelor in timpul gdtitului. Gatitul
la aburi este perfect pentru a gati carnea: pe
ldnga faptul ca aceasta devine foarte frageda, fi
mentine stralucirea si o face mai suculentd. Este
recomandat, de asemenea, pentru gatitul
aluaturilor fermentate si pentru fabricarea painii:
de fapt, umiditatea permite aluatului sa creasca
si sa se dezvolte in timpul gatitului inainte de a
crea crusta exterioard. Rezultatul este un aluat
mai usor si mai usor de digerat, care se
recunoaste prin alveolarea mai mare. De
asemenea, este potrivit pentru dezghetarea
rapidd, pentru incdlzirea alimentelor fard a le intari
sau usca Si pentru desdrarea naturald a
alimentelor sdrate.
L';'.] Sistem de rdcire cu aer: pentru a asigura o o Dezghetati in functie de ord: Functie de
temperaturd sigurd a suprafetei. et dezghetare manuald. La sfarsitul duratei stabilite,
functia se opreste.
| Dezghetare in functie de greutate: Functie de [o] Functia de decalcifiere: Este esential sa se elimine
et dezghetare automata. Alegeti tipul de aliment depunerile excesive de calcar din rezervor si sd se
care urmeaza sa fie dezghetat din categoriile permita functionarea corectd a produsului.
disponibile (CARNE - PESTE — PAINE - Necesitatea de a efectua aceastd operatiune
DESERTURI) Dupa introducerea greutatii este semnalatd de produsul in sine.
alimentelor, cuptorul defineste automat timpul
necesar pentru o dezghetare corecta.
A+: Clasa de eficientd energeticd A+ ajutd la 12| Usicuvitraj triplu: Numdrul de usi vitrate.
economisirea a pdnd la 10 % energie comparativ -
cu clasa A. Performanta maxima cu consum
minim este garantata.
P Dezactivarea automatd a iluminatului: Pentru o (E| FElectric
- mai mare economie de energie, iluminarea se
opreste automat dupd un minut de la inceperea
gdtitului Optiunea poate fi dezactivata prin
intermediul meniului de setdri. in acest caz,
lumina va ramdne aprinsad pe toatd durata
gatitului.
SMEG SPA 06.07.2023
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Email Ever Clean: Emailul Ever Clean este aplicat
in cGmp electrostatic, colt cu colt si margine cu
margine, pentru a preveni fisurarea sau craparea
in timp. Este un email pirolitic special, rezistent la
acizi, care, pe langa faptul cd are un luciu pldcut,
favorizeazd o mai buna curdtare a peretilor
cuptorului, datoritd porozitdtii sale reduse. Este
copt la peste 850° C si polimerizat lent la o ratd
determinata stiintific pentru a asigura o adéncime
si o rezistenta uniforme Emailul Ever Clean
creeazad un finisaj impecabil atat pe interiorul
cuptorului, cat si pe tavi, facand suprafetele
cuptorului incredibil de usor de intretinut in timp,
deoarece reduce aderenta grasimilor in timpul
gatitului

Ventilator asistat: Gatit traditional intens si
omogen, potrivit Si pentru retete complexe.
Ventilatorul este activ, iar cdldura vine de jos si
de sus in acelasi timp. Gatitul cu ventilatie asigura
un rezultat mai rapid si mai omogen, pastrdnd
aroma alimentelor care devin mai suculente. Ideal
pentru paste la cuptor, biscuiti, fripturi si pldcinte.

Baza: caldura provine numai din partea de jos a
cavitatii. Ventilatorul nu este activ. Ideal pentru
placinte dulci si savuroase si pizza. Conceput
pentru a finaliza gatitul si a face méncarea mai
crocantd Acest simbol din cuptoarele cu gaz
indica arzdtorul de gaz.

ECO: gdtitul cu consum redus de energie: aceastd
functie este deosebit de potrivitd pentru gatitul pe
un singur raft cu consum redus de energie. Este
recomandatd pentru toate tipurile de alimente, cu
exceptia celor care pot genera multa umiditate
(de exemplu, legumele). Pentru a obtine economii
maxime de energie Si a reduce timpul, se
recomanda sa introduceti alimentele in cuptor fard
a preincdlzi compartimentul de gatit

Gratar cu ventilator: caldura foarte intensd care
vine doar de sus, de la un element de incalzire
dublu Ventilatorul este activ. Acesta permite
prdjirea optima a celor mai groase tipuri de carne.
Ideal pentru bucdti mari de carne.
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Baza asistatd de ventilator: combinatia dintre
ventilator si elementul de incdlzire inferior permite
terminarea mai rapida a gdtitului alimentelor deja
gatite la suprafatd, dar nu siin interior. Acest
sistem este recomandat pentru a termina gatitul
alimentelor care sunt deja bine gatite la
suprafatd, dar nu si in interior, care necesitd, prin
urmare, o caldurd moderatd mai mare. Ideal
pentru orice tip de alimente.

Static: Gatit traditional, potrivit pentru
prepararea unui singur fel de méncare pe rand.
Ventilatorul nu este activ, iar cdldura vine de jos
si de sus in acelasi timp. Gatitul static este mai
lent si mai delicat, ideal pentru a obtine méncaruri
bine gatite si uscate chiar si in interior. Ideal
pentru gdtitul tuturor tipurilor de fripturi, carnii
grase, pdinii, prajiturilor umplute.

Circular: este functia perfecta pentru a gati toate
tipurile de méncaruri intr-un mod mai delicat.
Caldura provine din partea din spate a cuptorului
si este distribuitd rapid si uniform Ventilatorul
este activ. De asemeneaq, este ideal pentru a gati
pe mai multe niveluri fard a amesteca mirosurile si
aromele.

Gratar: Caldura foarte intensa care vine doar de
sus, de la un element de incalzire dublu.
Ventilatorul nu este activ. Oferd rezultate
excelente de prdjire si gratinare. Folosit la
sfarsitul gatitului, asigura rumenirea uniformad
mancarurilor.

Gatit cu abur: este un mod natural de a gati
pentru orice fel de produse, de la legume la
deserturi, pentru a pdstra proprietatile
nutritionale si organoleptice ale ingredientelor.
Ideal pentru gdtit fard grasime, pentru a incdlzi
alimentele fard uscare. Aburul este ideal pentru
gdtirea simultand a mincarurilor care necesitd
timpi de gatit diferiti.

SMEG SPA
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A Asistat de ventilator + Abur: gatit intens si Circular + Abur: Addugarea aburului la gatitul
= omogen. Ventilatorul este activ, iar cdldura vine termoventilat permite o mai buna conservare a
de jos si de sus in acelasi timp Adaosul de abur proprietdtilor organoleptice ale alimentelor.
permite o mai bunad conservare a proprietatilor Caldura provine din partea din spate a cuptorului
organoleptice ale alimentelor si imbundtateste si este distribuitd rapid si uniform Ventilatorul
gatitul alimentelor la interior, care devin mai este activ. Este functia perfectd pentru a gati
crocante si mai uspr de digerat. Ideal pentru toate tipurile de mdncdruri intr-un mod mai
fripturd de vitel, rata la cuptor si pentru a gati delicat Este, de asemenea, ideal pentru a gati pe
peste intreg. mai multe niveluri fard a amesteca mirosurile si
aromele. Ideal pentru prepararea fripturilor, a
puiului si a produselor de patiserie, cum ar fi
prdjiturile si pdinea din aluat dospit.
FUN_STEAM_OTHER_WATER_IN_OUT_72dpi 'y Postcombustie Aceastd functie poate reincalzi
feluri de mdncare prefierte, fard a deveni uscate
sau dure.
Turbo: cdldura vine din 3 directii: de sus, de jos si g‘g Aparate compacte cu indltimea de 45 cm - solutie

din spatele cuptorului Ventilatorul este activ.
Permite o gatire rapidd, chiar si pe mai multe
rafturi, fard a amesteca aromele. Ideal pentru
volume mari sau alimente care necesitd o gatire
intensa.

Toate usile interioare din sticld: Toate usile
interioare din sticld, o singurd suprafata plang,
care este usor de mentinut curata.

KEEP_WARM_72dpi

Logica ECO: optiunea va permite sd restrictionati
limita de putere a aparatului la economisirea
reala de energie.

Preincdlzire rapida: gatitul este precedat de faza
de preincdlzire care permite compartimentului de
gdtit sa atinga temperatura setatd. Aceasta
optiune reduce durata cu pdna la 50 %.

Cavitatea cuptorului are 3 niveluri diferite de
gatit.

Pentru a garanta functionarea optima a
aparatului, se recomanda sd efectuati curdtarea
rezervorului aproximativ o datd la 2-3 luni.

Curdtarea cu vapori: o functie simpld de curdtare
cu abur pentru a sldbi depunerile din cavitatea
cuptorului.

24
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perfectd pentru satisfacerea cerintelor
functionale ale seturilor de bucdatdrie de mica
fndltime. Disponibil in mai multe tipuri si in stiluri
diferite.

Geamul interior al usii: poate fi indepdrtat cu
cAteva miscari rapide pentru curdtare.

Lumini laterale: Doud ldmpi laterale opuse cresc
vizibilitatea tn interiorul cuptorului.

Aerul la 40 °C oferd mediul perfect pentru
demonstrarea amestecurilor de aluat de tip
drojdie. Pur si simplu selectati functia si puneti
aluatul in cavitate pentru a fi alocat

SABBATH: functie care permite gdtirea
alimentelor respectdnd prevederile iudaice
privind ziua de odihna.

inchidere lind: toate modelele sunt echipate cu
functie avansata de inchidere lind a usii, care
permite dispozitivului sa se inchida usor si in
liniste.

Control electronic: V3 permite sa mentineti
temperatura in interiorul cuptorului cu precizia de
2-3 °C. Acest lucru va permite sa gatiti mese care
sunt foarte sensibile la schimbarile de
temperaturd, cum ar fi prdjituri, sufleuri, budinci.

Capacitatea indicd cantitatea de spatiu utilizabil
in cavitatea cuptorului in litri.
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